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Tarte au Citron



Origine



    Ingrédients           et        Ustensiles

● Trois citrons

● Douze cullière à soupe beurre

● Trois quarts sucre blancs

● Six oeufs

● Tarte croûte

● Battre

● Casserole

● Spatule

● Passoire

● Couteau

● Presse-agrumes



Le Processus

1.) J’ai mesuré le sucre

2.) J’ai cassé les oeufs

3.) J’ai mis le tarte croûte dans un plat



Le Processus Coninué
1.) J’ai coupé les citrons en deux

2.) J’ai pressé les citrons pour 

jus de citron

3.) J’ai filtré le jus de citron



Ensemble

1.) J’ai mis les ingrédients dans 

une casserole

2.) J’ai mélangé ensemble 

3.) J’ai réglé le four à 175 degré



Le Produit Fini



Le Vocabulaire
1.) Couteau: 1.) Presse-agrumes: 


