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D’ingredients et quantites

Le Farine (4.5 tasses)
Les Ouefs (2)
Le Sucre (4 cuillere de soupe)
Le Lait (0.5 tasses)
Leuvre (1 cuillere de soupe)
Le Beurre(2 cuillere de soupe)
L’extrait Vanille (0.5 cuiller de soupe)



Les Proces
Premier j’ai melange de l’eau, le leuvre, et un cuiller de soupe de sucre 
dans un bol.

J’ai attendu pour le melange ecumer dans le bol.

Pendent que, j’ai melange deux oeufs, le lait, le beurre (fondu), tout le 
reste de le sucre, et un peu de l’extract vanille dans un autre bol.

Quand le melange dans le premier bol a ecume, j’ai melange le 
deuxieme bols.

Lentement j’ai ajoute un peu de la farine et melanger avec les autre 
ingredients

J'ai ajoute plus de la farine le melange et continue a melange jusqu’a le 
melange est un pâte.

J'ai laisser la pâte à reste pour une heure

J'ai coupe le pâte dans le carrée et faire frie le carres jusqua ils etait dore

J'ai ajouter le sucre poudre et voilà



Dans Le Futur

Si j’avais plus de temps je voudrais ajoute 
sirop de chocolat sur le beignets

Je aussi voudrais fait plus des beignet si 
j'avais plus de temps et ingredients


