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Liste d’ingrédients

Six tasses de farine tout usage
Six cuilleres a table de levure chimique
Trois et un quart tasses du lait
Un quart d’une tasse de huile végetale




Le proces

1. Préchauffer le four a 400°F.

2. Dans un grand bol, mélanger la

farine, la levure chimique, le lait

et I'huile. Remuez la pate pour

obtenir une boule collante.

Faconnez la pate en cercle.

4. Placer sur une plague a
patisserie. Cuire au four pendant
35 a 45 minutes pour obtenir
une couleur dorée.
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Etapes pour le futur

Je pourrais...

1.
2.

Ajouter plus de saveur
Creer quelque chose
pour manger avec le
pain

Faire plus de pain
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FUTURE STEPS
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