Soupe a l'oignon Francais

By: Daniel Harn



Les ingrédients

* oignons

* Beurre

* bouillon de beeuf
e Sel

* Poivre

e déshydraté thym
* Fromage

* huile d'olive
e Cuisine alcool



* J’ai coupe les oighons dans
croissant de lune.




e J’ai fondu un beurre sur la chaud
poéle.




* JJai mesure huile d'olive et j’ai
supplémente la huile d'olive dans
la poéle




* Jai supplemente les cuisine
alcool maisj’ai oublie prendre un
photographie avec un cuisine
alcool.




* J’ai supplemente les oignhons
avec le beurre et j'ai melange
les oighons et beurre
conséguence les oignons
carameliser.




e Jai suppléeémenté le bouillon de
boeuf, sel, poivre, et déshydraté
thym, avec les oighons
carmeliser.




* j'ai mélange tout et attendu pour
la Soupe a loignon Francais aussi




* J’ai fini mon soupe a l'oignon
francais et additionner la
fromage si tu prefere fromage.
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