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Les Ingrédients

Ingrédient: (Quantité:

Chocolat légerement sucré 150¢g

Oeufs 4

Sel et sucre Une pincée de chaque

Créeme fouettée Jai ajouté un peu seulement pour le

gout!




I.e Processus




Plus De Processus...




Ikncore Plus De Processus!

Plus facilel!




Si javais plus de temps. ..

1) Jachéterais le chocolat noir pour ce projet
2) Je laisserais ma mousse rester au réfrigérateur pendant
plus d'une heure

3) Je fouetterais encore ma mousse avant partir a [école
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